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P A S T I L L E S  A Z Y M E  :
2  M O D E S  D E  D É P O S E S  P O S S I B L E S

Dans tous les cas, déposez la pastille à l’écart du coup de lame.

1. DÉPOSE AVANT CUISSON 
- Passez le dos de la pastille à fleur d’eau et la 
déposer sur le pâton. 
- Mouillez le pâton à l’aide d’un pinceau ou d’un 
pulvérisateur et appliquez la pastille.
Si votre pâton est suffisamment humide, 
n’hésitez pas à appliquer la pastille en l’état. 
- Passez le tout au four à la température habituelle 

2. DÉPOSE APRÈS CUISSON 
- Passez le dos de la pastille à fleur d’eau. 
- Appliquez la pastille humide sur votre confection 
à la sortie du four.
- La pastille adhérera et épousera la forme de votre 
produit en séchant.
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exemples de visuels
pour vos pains spéciaux

BIO711V 

PAIN BIO CERTIFIÉ AB 
 38 x 25  mm 1000

BIO3704V 

PAIN BIO 
  38 x 25 mm 1000

BIO3990V 

PAIN BIO CERTIFIÉ EUROPÉEN 
  40 x 25 mm 1000

N O S  R É F É R E N C E S  S T A N D A R D S

FR-BIO-01
Agriculture UE/non UE

Ces 3 références sont certifiées
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Vous avez votre logo / visuel ?

envoyez-le en pièce jointe 
à votre mail de commande.

Vous n’avez pas votre logo / visuel ?

Inscrivez ici votre texte ...

L A COULEUR D'AZYME

blanc beige marron vert

blanc BIO beige BIO noir rouge

Autre (nous consulter)

L A COULEUR D' IMPRESSION
marron noir rouge vert marron BIO

jaune blanc

Autre (nous consulter)
... et choisissez votre typographie.

Samantha Monotype   Corsiva Bellevue

Gando BT Lobster Bellerose

40 mm
65×45 mm (par sachets de 500)55×32 mm

35 mm

26 mm

38×25 mm 40 mm

40x35 mm

40×31 mm

 (par sachets de 1000)

FA

BR IQUÉ  EN

D A N S  N O S  AT E L I
E R

S

FA
BR IQUÉ  EN

D A N S  N O S  AT E L I
E R

S

FRANCE

FRANCE

De nombreuses autres formes, 
tailles et couleurs sont disponibles, 
n’hésitez pas à nous solliciter ! 5



 Toutes nos recettes sont sans E171

Couleurs d’impression pour chocolat noir Couleurs d’impression pour chocolat blanc
Blanc Cuivre scintillant Noir Cuivre scintillant Vert foncé Bleu
Or mat Or scintillant Marron Or scintillant Vert clair
Orange Rouge scintillant Rouge Rouge scintillant Rose

Autre : Autre : 

Vous avez votre logo / visuel ? envoyez-le en pièce jointe à votre mail de commande.

Vous n’avez pas votre logo / visuel ?

Inscrivez ici votre texte ...
... et choisissez votre typographie.

Samantha Monotype   Corsiva Bellevue

Gando BT Lobster Bellerose

55×30 mm
240 pcs/boîte

55×34 mm 300 pcs/boîte

38×25 mm 540 pcs/boîte

30 mm 67 5  pcs/b
o

î t
e 

20 mm
990 pcs/boîte

30 mm
600 pcs/boîte

18 mm
990 pcs/boîte

52×20 mm 525 pcs/boîte

44×15 mm 675 pcs/boîte

25×17 mm
990 pcs/boîte

40×20 mm
630 pcs/boîte

Plus d’une centaine d’autres formes et tailles sont disponibles, n’hésitez pas à nous solliciter !

18×18 mm

38×25 mm
30×30 mm

25×17 mm

Assortiment 4 formes
870 pcs/boîte

feuille transfert* 250×400 mm 
  PVC 180 μ 24 pièces par boîte

Mode de répétition de votre texte / logo / visuel

L ’EL ’ExquisL ’Exquis
L ’EL ’ExquisL ’Exquis
L ’EL ’ExquisL ’Exquis
L ’EL ’ExquisL ’Exquis
L EL ExquisL Exquis

L ’Exq
E uis

L ’Exqu

L ’Exquis

E uis

L ’Exqui

L ’Exquis

L Exquis

L ’Exquis

L ’Exquis

L Exquis

L Exq

L ’Exquis

xquis
L Exq

quis

L ’ExquisL ’Exquisxquis
L ’Ex

L ’Exquis
L ’Exquis

L ’Exquis
L ’Exquis
xquis

L ’Ex
L Exquis

L ’Exquis
L Exquis

L ’Exquis
xquis

L ’L ’Exqui

L ’ExquisL ’Exquis
is

L ’ExL ’Exquis

L ’ExquisL ’Exquis

L ’Exquisxquis

L
q

L ’ExquisL Exq

L ’Exquisquis L Exq

L Exqui
s

L ’Exqui
s

L

L Exqui
s

L ’E

L ’Exquis

L ’Exquis

is L’Exqu
is

L’Ex

xqu
is

L’Exqu
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*FEUILLES TRANFERT : En cas de dimension ou support 
spécifique, consultez-nous. Conditionnement par boîte 
ou sachet de 96 feuilles de transfert. 
Minima de commande 96 feuilles.
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P E R S O N N A L I S A T I O N  C H O C O L A T  :
L E  C H O C O L A T ,  Ç A  D O N N E  D E S  I D É E S  !

BLISTERS À REMPLIR 
Les blisters thermoformés et imprimés par nos 
soins en France vous permettent de réaliser vos 
pastilles avec votre propre chocolat, à votre conve-
nance, selon vos besoins.  

BLISTERS PRÊTS À L'EMPLOI
On vous simplifie la vie grâce à nos blisters impri-
més pré-remplis !
Parfaitement à l’abri grâce à son conditionnement 
thermoformé, il se stocke entre 16 et 20°C à l’abri 
de la lumière et de l’humidité. 
Nos chocolats prêts à l’emploi Florensuc sont dis-
ponibles en chocolat noir, blanc ou au lait. 

Nos FEUILLES TRANSFERT imprimées vous assurent une liberté totale. 
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10, Avenue d’Espagne - CS 19421 - 80094 Amiens Cedex 3 - France

03 22 45 50 00
e-mail France : commercial.france@florensuc.fr 
e-mail Export : commercial.export@florensuc.fr

N O S  R É F É R E N C E S  S T A N D A R D S
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TRANCHE DE CITRON 
2CI10884W

 38 x 20  mm  200 

2CI10884W.1 

 38 x 20  mm  50

FRAISE

2FR10569

 30 x 20  mm  228 
2FR10569.1 

 30 x 20  mm  57

RECTANGLE À GRAVER JOYEUX ANNIVERSAIRE

2JA10566W

 82 x 52  mm  36
2JA10566W.2

 82 x 52  mm  18

CARRÉ CITRON 
2CI12207

18 x 18 mm  132 

GOUSSE DE VANILLE 

2VA01

17 x 168 mm  48

Retrouvez toutes nos références 

dans notre catalogue !

2JA11869W

CARRÉ JOYEUX ANNIVERSAIRE

 35 mm  112 
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